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Die Schokolade im Wasserbad schmelzen. 
Anschließend die gefüllten Früchte ganz eintauchen und zum Abtropfen und Abkühlen auf ein Backgitter legen. 
Dann mit geschmolzener Schokolade verzieren und mit Nüssen und Blumen bestreuen und dekorieren. 
PS: Für ein schönes Muster am besten weiße und dunkele Schokolade kombinieren. 
Guten Appetit!
Zutaten:  
2 Tassen Aprikosen gefüllt mit feinstem Frischkäse
2 Tassen Datteln gefüllt mit feinstem Frischkäse
Kuvertüre
Nüsse
Blüten .. zum Verzieren
Schokofrüchte mit Frischkäseherz 
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